
 

    Vorspeisen  

    ********** 

Wildkräutersalat mit gegrillten Scampis, dazu Aioli und Ofenbrot            Eur 16,00 

 

Hausgeräucherte Maispoularde an kleinem Salatbouquett mit Pinienkernen, 

Brotcroutons und Himbeerdressing             Eur 16,50

  

 

    Suppen 

    ********  

Französische Zwiebelsuppe                     Eur  6,00 

Kaiserschotencremesüppchen mit Brotcroutons                  Eur  7,00 

Ungarische Gulaschsuppe                      Eur  7,50 

 

    Kleinigkeiten 

    ************* 

Matjesfilet mit roten Zwiebeln und Bratkartoffeln, dazu eine Salatgarnitur      Eur 18,50 

 

„Schwabenteller“ zwei Schweinemedaillons mit Pilzrahmsauce  

und Spätzle                 Eur 21,50 

 

    Salat 

    ****** 

„Chef Salat“ großer Salatteller mit Käse und Schinkenstreifen, Thunfisch  

und roten Zwiebeln, dazu Brot und Butter          Eur 18,50 

 

    Vegetarisch 

    *********** 

 

Penne mit Broccoli, gebratenen Champignons und Walnüssen, dazu Parmesan    Eur 18,50 

 

Kartoffelschiffchen mit Gemüseragout gefüllt, mit Käse gratiniert        Eur 18,50 

 

    Fischgerichte 

    ************* 

Gebratenes Lachsfilet an einer Rieslingsauce, dazu Blattspinat und Schmörkes     Eur 25,80 

 

gebratenes Zanderfilet auf Crevetten Rührei, Bratkartoffeln und Salat       Eur 25,90

  

 



 

    Fleischgerichte 

    ************** 

 

„Schuster Burger“ Angus Beef, Käse, Bacon und Salsa Dip, dazu Pommes Frites Eur 18,50 

 

Schnitzel „Tiroler Art“ mit gebratenen Zwiebeln, Schmelztomaten und 

Käse gratiniert, dazu Spätzle            Eur 19,50 

 

Hähnchenfilet „Florida“ mit Früchten und Käse gratiniert an einer leichten 

Currysauce, dazu Kroketten und ein Salat          Eur 24,80 

 

„Schustertopf“ drei Schweinemedaillons mit Pilzrahmsauce, 

Bratkartoffeln und Marktgemüse                    Eur 25,90 

 

Schweinefiletspitzen „Calvados“ mit Äpfeln und Zwiebeln  

in Calvadosrahm, dazu Marktgemüse und Spätzle         Eur 25,50 

 

Rinderbraten in Burgundersauce, dazu Marktgemüse und Kroketten       Eur 24,80 

 

„Holzfäller Steak“ Rumpsteak mit einer Garnitur von Champignons 

und Zwiebeln, Bratkartoffeln und Salatgarnitur           Eur 31,90 

 

Rumpsteak „Natur“ mit Kräuterbutter, Pommes Frites und Salat               Eur 31,90 

 

Rumpsteak „Pariser Art“ mit Cognac-Pfeffersauce, Speckböhnchen 

und Pommes Frites                      Eur 31,90 

 

    Dessert 

    ******* 

Geschichtetes von Mousse au chocolate und Passionsfruchtmousse       Eur  8,50  

 

Bayrische Creme mit Beerenfrüchte           Eur  8,50 

 

 

    Liebe Gäste, 

wenn Sie Fragen zu den Inhaltsstoffen unserer Gerichte haben informieren wir 

Sie gerne. Auf Wunsch haben wir auch eine Speisekarte in der alle Allergene 

aufgelistet sind.  


